JIDELNI LISTEK
2.-6.2.2026

SR—

PONDELI:

Mozzarella (7), cherry rajcata, selsky rohlik,

mléko (7)

Polévka rybi $¢i (1,4,7,9)

», Kotleta v horcicové omacce (1,10), brambory
“Slehany tvaroh (7), jablko, ¢aj

UTERY:

: Ovocna miska, ¢aj
Polévka z hlivy ustricné (1,9) ;
Hrachova kase s cibulkou (1,7), dyriovy chléb (1,6,7), zelny salat 28 X
se zelenou ¢ockou ‘ ‘
Pom. z kuteciho masa (7,10), razenka (1), mrkev, mléko (7)

STREDA:

Chléb s cottage syrem (1,7), zeleninovy talif, ¢aj

Polévka kureci vyvar s oves. vlockami (1,3,9)

Masové koule v raj¢atové omacce (1,3,7,9), téstoviny (1)
Pomazanka z tofu (6,7,10), Zzitna vecka(1), jablko, mléko (7)

~ Z receptare starych ¢ast
CTVRTEK:

,4 Pomazanka vajetna (3,7), cereal. houska (1), okurka, bila kava (7)
w; Zaprazendpolévka s krutony (1,7)
5 & < Mexicky gulas (1,7), hraskova ryze
’

Rohlik, maslo, dZzem, jablko, mléko (1,7)

PATEK:
Graham rohlik s luc¢inou (1,7), led. salat, ¢aj

Polévka selska i. (1,3,7)

Kure dusené na zeleniné (1,9), bramborova kase (7)
Pomazanka z ryb v tomaté (4,7), kvaskovy
chléb (1,6,7), rajce, mléko (7)

Neslazena voda ke kazdému jidlu.

Pekaren. vyr. mohou obsahovat stopové prvky 3,6,7,8,11,13.

Zména jidel a alergent vyhrazena. Jidlo je urceno ke spotfebé do 14.30 hod. téhoz dne.
Vedouci kucharka Evca Bartlnkova.

Regionalni potraviny — oranzové. Sezdnni potraviny - zelené.



