JIDELNI LISTEK
19. — 23.kvétna 2025

PONDELI:
Pom. z tofu (3,6,7,10), rohlik décko (1), led. salat, ¢aj cerny
bez s ostruzinou

Polévka CHLEBOVA REGIONALNI z 7itného kvéskového chleba
Filet z tilapie peceny na bylinkovém masle, tarhona, (4,7),
cherry rajce

Malinovy pudink (1,3,7,13), jablko, ¢aj Sipkovy

UTERY:

Pomazanka z ervené ¢ocky (7), vyhonky microgreens
dyrovy chléb(1), mléko

Polévka z peceného kvétaku (1,7,9)

Veprova jatra po linecku (1), brambory
Jogurt s ovocem (7), ¢aj bylinkovy bezkaslik

STREDA:

Rebarborovy kolac s drobenkou (1,3,7), kakao (7)

Polévka kminova s houskou (1,9)

Kureci soté (1,7), kuskus (1)

Pomazanka z pecenych paprik (7), chléb moskva (1), okurka,
mléko(7)

CTVRTEK:

Pomazanka z ryb v tomaté (4,7), svétly chléb (1), kedlubna, ¢aj
Polévka hovézi vyvar se Spenatovym svitkem (1,3,9)

Cevabeici, bram. kade, $opsky salat s farmarskym syrem
Pomazanka tvarohova s redkvickou 7), rohlik (1), jablko, mléko
(7)

PATEK:

Pomazanka z pohanky (7,10), razenka (1), mrkev, mléko (7)
Polévka cibulova se syrem (1,7)

Bratislavské veprové plecko (1,7,9), houskové knedliky
celozrnné (1,3,7)

Chléb s lucinou (1,7), hrozny, bild kava

v 1 ., . L, Vedouci kuchafka Evéa Bartiiikova.
Ke kazdému jidlu je podavana Regionalni potraviny —oranzové.
Sezoénni potraviny - 5

Voda s citronem nebo s bylinkami jako Neslazens voda ke kazdému jidlu.
je méta, meduﬁka a Jedlé kVéty skdren. vyr. mohou obsahovat stopové prvky 3,647,8,11,13.

Zména jidel a alergent vyhrazena. Jidlo je urggno
ke spotiebé do 14.30 hod. téhof dne.




