JIDELNI LISTEK
1. — 5.za¥i 2025

PONDELI:

Pomazanka z ryb v tomaté [4,7], Zitna vecka [1],ledovy
salat, ¢aj

Polévka gulasova [1]

Kase krupicova [1,7,9,10,11]

Pomazanka z €ervené repy [7], razenka [1], nektarinka,
mléko [7]

Pomazanka zeleninova [3,7,9,10], dynovy chléb [1,6,7], jablko, caj
Polévka z michanych lusténin [9]

Rybi filé na masle (sd) [4,7], brambory [7], okurkovy salat
Pomazanka tvarohova s mrkvi [7], décko rohlik [1], bila kdva [7]

STREDA:

Ovocna miska, ¢aj

Polévka pohankova se zeleninou [7,9]

Hovézi svickova na smetané [1,7,9], celozrnné knedliky [1,3,7]
Pomazanka syrova [7], slunecnicovy chléb [1,6,7], rajce, mléko [7]

CTVRTEK:

Slehany tvaroh [7], banan, §tava
Polévka dynova [1,7,9]

Zapeclené téstoviny s tofu [1,3,6,7,9],
cherry rajce

Pomazanka z trescich jater [4,7], chléb
moskva [1,6,7], mrkev, mléko [7]

PATEK:

Pomazanka hraskova s kurecim
masem [7], zrnickovy chléb [1,6,7],
meloun, caj

Polévka cesnekova s bramborem [1,9]
Rizoto z veprfového masa [7,9],
cervend repa varend

Medové maslo [7], veka [1],

Nesl

nektarinka, kakao [1,6,7]

lazend voda ke kazdému jidlu. Pekdren. vyr. mohou obsahovat stopové prvky 3,6,7,8,11,13
Zména jidel a alergent vyhrazena.

Jidlo je uréeno ke spotfebé do 14.30 hod. téhoz dne. Vedouci kucharka Evéa Barttrikovd

Regionalni potraviny — oranzové. Sezénni potraviny - zelené.



